Waffelplatzchen

Zutaten fir ca. 50 Stuick
375 g Mehl

125 g Zucker

125 g Butter

3 Eier

0,5 Pck. Backpulver

3 EL Milch

Kuvertlre oder Puderzucker fir die Dekoration

Zubereitung:

Waffeleisen erhitzen (hohe Stufe)

Aus allen Zutaten einen Teig kneten. Wer mag, figt noch einen TL Zimt,
oder etwas Spekulatiusgewrz hinzu.

Kigelchen formen und bei einem Herzwaffeleisen konnt ihr immer direkt 5
Kiigelchen einlegen.

Ca. 2 Minuten backen lassen und anschliefbend auf einem Kuchengitter
auskdiihlen lassen.

In der Zeit koénnt ihr nun die Kuvertire tber einem Wasserbad schmelzen
lassen.

Platzchen zur Halfte euntauchen und nun nur noch die Schokolade fest
werden lassen.

Natrlich konnt ihr die Platzchen auch nur mit Puderzucker bestreuen.



